SCHLUTER -

Schlitter fitr Zuhause

Liebe Gaste,

wir haben Ihnen verschiedene Gerichte und Bifetts,
flr lhre Feier zu Hause, zusammengestellt.

Bei den Bifetts gehen wir gerne auf lhre individuellen Wiinsche ein
und andern diese nach lhren Vorstellungen.
Bitte beachten Sie, dass wir Ihnen die Blifetts ab 20 Personen anbieten kénnen.

Regionale Lieferanten

Bei unseren Lieferanten setzen wir verstarkt auf die heimische Region.

Diese Handwerksbetriebe zeichnen sich durch sorgfaltige Herstellung nach alter
Tradition, kompromisslose Frische, Verwendung von natirlichen Zutaten und kurze
Lieferwege aus. Derzeit beziehen wir die Qualitatswaren folgender Betriebe:

Kartoffeln vom Hofladen Bornhéved

Schinken und Wurstwaren aus der Fleischerei Einfeld & Sohn, Negenharrie
Eier vom Hihnerhof Claussen, Bad Malente

Aal aus der Fischerei & Raucherei Lasner, Ascheberg

Kase vom Kasehof Biss, Dersau

Sauerkirschen von Gut Stockseehof, Stocksee

Erdbeeren vom Hornbrooker Hof, Nehms

Honig aus der Imkerei Bestmann, Ruhwinkel

Spargel vom Spargelhof Eberlein, Klein Kummerfeld



SCHLUTER -

Suppew

Als Vorspeise empfehlen wir 0,25l - bei Eintopfen 0,51 pro Person
Preis pro Liter

Spargelcremesuppe
hausgemachte FleischkloBchen - Spargelstlickchen

Lauchcremesuppe
hausgemachte Fleischkl6Rchen

Tomatencremesuppe mit Basilikum
Buttercroutons

Currycremesuppe
Hahnchenfleisch

Rinderkraftbriihe
Gemdsestreifen - hausgemachte Fleischkldl3chen
Mehl- und GrieRBkloBchen

Elntdpfe

Holsteiner Erbsensuppe
Gemuse - Wirstchen

Lauchcremesuppe
Hackfleisch - Schmelzkase

Gulaschsuppe von Rindfleisch
Paprika - Zwiebeln

Gulaschsuppe von Rind-Schwein- und Gefliigelfleisch
Paprika - Zwiebeln

16,00

16,00

16,00

16,00

16,00

10,00

16,00

18,00

16,00



SCHLUTER -

RUSTLKULE ErLLrite

Alle Gerichte ab 10 Portionen - Preis pro Portion

Krustenbraten vom Schweineschinken
Krautsalat — RemouladensolRe - Brotkorb

Krustenbraten vom Schweineschinken
RahmsoRe - Gemiuseplatte der Saison - Kartoffelgratin

Wankendorfer Scheiterhaufen

Geschnetzeltes von Schwein - Rind - Pute

in pikanter SoRe - Paprika - Zwiebeln - Champignons
Kroketten - Krautsalat

Rindergulasch
Zwiebeln - Speckbohnen - Salzkartoffeln

Holsteiner Riibenmus
Kasseler Nacken - Kochwurst - Speckstippe

Holsteiner Griinkohl

Kasseler Nacken - Schweinebacke - Kochwurst - Bratkartoffeln

Sauerfleisch vom Schweinenacken

aus eigener Herstellung - Bratkartoffeln - RemouladensolRe

Roastbeef, Kasseler und geraucherte Putenbrust, kalt
Bratkartoffeln - RemouladensoRe - gemischter Salat

Sauerfleisch, Kasseler und geraucherte Putenbrust, kalt

Bratkartoffeln - RemouladensofRRe

Spezialitdten Platte

Sauerfleisch vom Schweinenacken

Bratheringe in Sauer eingelegt

Matjesfilet auf HausfrauensoRRe - Bratkartoffeln

17,00

19,00

16,00

19,00

18,00

21,00

17,00

20,00

17,00

18,00



SCHLUTER -

Hauptgerichte

Alle Gerichte ab 10 Portionen - Preis pro Portion

Gemischte Bratenplatte

Schweine- und Rinderbraten - Rahmsol3e
Apfelrotkohl - Gemiise der Saison - Champignons
Kroketten — Salzkartoffeln

Schweinemedaillons
RahmsoRe - Gemise der Saison - Champignons
Kroketten — Salzkartoffeln

Sahnegeschnetzeltes vom Schwein
Kroketten - gemischter Salat

Putengeschnetzeltes
in CurryrahmsoRe - Friichte - Erbsen - Basmatireis

Rinderroulade Biirgerliche Art

geflllt mit Speck - Zwiebeln - Gewlirzgurke
RahmsoRe - Bohnen - Apfelrotkohl
Salzkartoffeln

Putenoberkeule

RahmsoRe - Apfelrotkohl — Gemiiseplatte der Saison

Kroketten - Salzkartoffeln
Hahnchenbrust
PfefferrahmsofRe - Gemiuse der Saison

Basmatireis - Kroketten

Franzosische Flugentenbrust

eigene Sole - Apfelrotkohl — Gemiuseplatte der Saison
Bornhoveder Kartoffeln - Kroketten - gefiillte Frucht

22,00

23,00

16,00

17,00

21,00

18,00

19,50

26,00



SCHLUTER -

Geschmorter Hirschkeulenbraten

RahmsoRe - Apfelrotkohl — Gemiuiseplatte der Saison
Champignons - Salzkartoffeln - Kroketten

gefillte Frucht

Dessert
Alle Dessert ab 10 Portionen - Preis pro Portion

Vanilleeis
mit heiRen Rumkirschen

Mousse
von dunkler Schokolade

Vanille Panna Cotta
mit Himbeeren

Fingerfood Blifett

Aufgespiel3t

Backpflaume im Speckmantel
Champignons mit Frischkase gefiillt
Hahnchenbrust mit siif$-saurem Dip
Rumpsteak — gegrillte Paprika
Gemiseballchen — Curry Dip

Baguette Canapé

Katenschinken aus der Fleischerei Einfeld & Sohn
Kase vom Kase Hof Biss - Frucht

Geraucherter Lachs - Senf Honig Dill

Im Glas
Knackiger Salat im Weckglas - Hausdressing

SiuRes
Panna Cotta - Himbeeren

26,00

5,00

5,00

5,00

33,00



SCHLUTER -

Blfett wankendorf

Ab 20 Personen - Preis pro Person

Kalte Speisen

Antipasti

Oliven - Tomate - Champignons - Paprika

Garnelen - Knoblauchdip

Crépe vom Raucherlachs

Raucherfischplatte

Makrelenfiletvariationen - Butterfischfilet - Lachsschnecke - Makrelenrolle
Roastbeef - RemouladensoRe

Kaseauswahl

Blattsalat - Gurke - Paprika - Tomate - Mozzarella - Grana Padano
Kirbiskerne - Hausdressing

Brotkorb
Butter & Krauterquark

Warme Gerichte

Schweinefilet

mit Spinat & Schafskase liberbacken

Hahnchenbrust - Tomaten Basilikum SoRe

Ganze Lachsfiletseite mit Krautern im Ganzen gegart
Gemiuseplatte

Rosmarinkartoffeln - Kartoffelgratin

Dessert
Mousse au chocolat von weiler Schokolade

Vanille Panna Cotta - Himbeermark

Créme Brilée

45,00



SCHLUTER -

BlUfett Stolpe

Ab 20 Personen - Preis pro Person

Kalte Speisen

Antipasti

Oliven - Tomaten - Paprika - Champignons mit Frischkase
Holsteiner Katenschinken - Melone

Raucherfischplatte

Aal - Makrelenfilet - Butterfischfilet - Forellenfilet
Nordseekrabben

Kaseauswahl

Knackiger gemischter Salat - Hausdressing

Brotkorb
Butter & Krauterquark

Warme Speisen
Hahnchenbrustfilet
gefullt mit getrockneten Tomaten

Mini Rinderroulade gefillt mit Balsamico Zwiebeln
eigene Sole

Ganze Lachsfiletseite mit Krautern im Ganzen gegart

Gemiusepfanne
Paprika - Champignons - Zwiebeln - Zucchini

Rosmarinkartoffeln - Kartoffelgratin

Dessert

Weilles Schokoladen Panna Cotta - Himbeermark
Limetten Mousse

Créme Br(ilée

44,00



SCHLUTER -

BlUfett Belau

Ab 20 Personen - Preis pro Person

Kalte Speisen

Roastbeef - Remouladensolle

Holsteiner Katenschinken

geflllte Eier

Nordseekrabben

Raucherfischplatte

Makrelenfilet - Butterfischfilet - gerducherter Lachs
Kaseauswahl

Knackiger gemischter Salat
Tomate & Mozzarella
Hausdressing

Brotkorb - Butter

Warme Speisen
Schweinefiletmedaillons - Champignons

Braten von der Rinderhufte
RahmsoRe

Gemiuseplatte

Kartoffelgratin
Rosmarinkartoffeln

Dessertspezialitaten
Mousse au chocolat von dunkler Schokolade

Vanille Panna Cotta - Himbeermark 41,00



SCHLUTER -

BlUfett Ruhwinkel

Ab 20 Personen - Preis pro Person

Kalte Speisen

Mett

geflllte Eier

Holsteiner Katenschinken

Schweinefiletbraten

hausgemachte kleine Frikadellen
Raucherfischplatte

Makrelenfilet - Butterfischfilet - gerducherter Lachs
Kaseauswahl

Knackiger gemischter Salat
Hausdressing

Brotkorb - Butter

Warme Speisen
Krustenbraten vom Schweineschinken

Hahnchenbrustfilet
leichte PfefferrahmsoRe

Gemiseplatte

Kartoffelgratin
Rosmarinkartoffeln

Dessert
Mousse au chocolat von dunkler Schokolade

Vanille Panna Cotta
Himbeermark 37,00



SCHLUTER -

Schnitzelbifett

Ab 20 Personen - Preis pro Person

Schweineschnitzel und Putenschnitzel
Putensteak mit Tomate & Mozzarella Gberbacken
ChampignonrahmsoRe

Gemdse der Saison - Salatauswahl

Kroketten - Bratkartoffeln - Kartoffelgratin

Brotzelt

Brotzeit - Schwarzbrot gebuttert
Wir empfehlen IThnen 8-10 Stiick pro Gast - Preis pro Stiick

Mett

Holsteiner Katenschinken
Schweinebraten

Kasseler

Kochschinken

Mettwurst
Hahnchenbrustfilet
Geraducherte Putenbrust
Schweinefiletbraten
Roastbeef

Ei

Geraucherter Lachs
Geraduchertes Forellenfilet
Heinis Bester -milder Schnittkase-
Kaseauswahl

Camembert

Mit erscheinen dieser Preisliste verlieren alle anderen ihre Giltigkeit!

November 2024

22,00

2,10
2,30
2,10
2,10
2,10
2,10
2,10
2,10
2,10
2,60
2,00
2,60
2,60
2,30
2,30
2,30



